
 

 

 
 
 
 
 
 
 

                                   
 
 
 

  

MENU 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Giá Đ°ÿc Tính Theo VNĐ - Ch°a Bao Gåm Thu¿ Chính Phă [ VAT ] & Phí Phāc Vā. 

All Prices Are In VNĐ - Subject To Government Tax [ VAT ] and Service Charge.  



 

 

MÓN NÞM & GàI CUâN 
Salad & Summer-roll 

 

 
01 NÞM XÀ LÁCH MUÔN MÀU 1.2.4 

COLORFUL VEGETABLE SALAD 
 
 

 
02 NÞM RONG BIÂN BẠCH TUÞC 

SEAWEED WITH OCTOPUS SALAD 
 
 

 
03 NÞM TÉP B¯ỞI H¾I S¾N 

POMELO WITH SEAFOODS SALAD 
 
 

 
04 GÀ XÉ PHAY HÀNH RĂM 

CHICKEN SALAD WITH WITH GRAY ONION 

 

 
05 NÞM BÀP BÒ TRÁI CÂY 

BEEF SHANK WITH FRUIT SALAD 
 
 

 
06 NÞM CHIM CÂU ĐU ĐĂ 

PIGEON WITH PAPAYA SALAD 
 
 

 
07 GàI CUâN TÔM THỊT 

SHRIMP & PORK SUMMER ROLL 
 
 
 

 
08 BÒ CUâN LÁ C¾I 

BEEF SUMMER ROLL 

 

 
09 CUâN XOÀI CUA BÀY CHIÊN 

SOFT-SHELL CRAB SUMMER ROLL 
 
 

 
10 CUâN C¾I DI¾P MUÔN MÀU 

MUSTARD GREEN SUMMER ROLL 

 
Mßt phÃn 

Per Portion 
 
 
 
 

 
128,000 

 
 
 
 

 
388,000 

 
 
 
 

 
278,000 

 
 
 
 

 
188,000 

 
 
 
 

 
158,000 

 
 
 
 

 
128,000 

 
 
 
 

 
108,000 

 
 
 
 

 
118,000 

 
 
 
 

 
128,000 

 
 
 
 

 
118,000 

 
Đ*a nhá 

Small 
 
 
 
 

 
248,000 

 
 
 
 

 
738,000 

 
 
 
 

 
538,000 

 
 
 
 

 
358,000 

 
 
 
 

 
298,000 

 
 
 
 

 
298,000 

 
 
 
 

 
258,000 

 
 
 
 

 
268,000 

 
 
 
 

 
298,000 

 
 
 
 

 
278,000 

 
Đ*a Lán 

Large 
 
 
 
 

 
448,000 

 
 
 
 

 
1,328,000 

 
 
 
 

 
968,000 

 
 
 
 

 
648,000 

 
 
 
 

 
568,000 

 
 
 
 

 
578,000 

 
 
 
 

 
488,000 

 
 
 
 

 
488,000 

 
 
 
 

 
578,000 

 
 
 
 

 
528,000 



 

 

 

NEM CH¾ - ĐIÂM TÂM 
Spring-roll & Brunch 

 
 
 
 

11 NEM TRUYÀN THâNG HÀ NÞI 
HANOI TRADITIONAL SPRING-ROLL 

 
 
 
 

12 NEM CUA BÂ TÔM T¯¡I 
CRABMEAT & SHRIMP SPRING-ROLL 

 
 
 
 

13 NEM CÁ VỊ THÌ LÀ 
 FISH SPRING-ROLL 

 
 
 
 

14 NEM CHUâI XOÀI TRÁI CÂY 
BANANA & MANGO SPRING-ROLL 

 
 
 
  

15 CH¾ CÁ LĂNG CâNG PHÄM 

SPECIAL ROYAL GRILLED FISH 
 
 
 
 

16 SÒ ĐIỆP TÔM QU¾ QUÝT 
SHRIMP BALL STUFFED SCALLOP 

 
 
 
 

17 BÁNH CUâN NĂM H¯¡NG VỊ 
FIVE FLAVOR ROLLED PANCAKE 

 
 
 
 

18 MÁ LþN QUAY C¡M XÔI 
FIVE-SPICE PORK WITH STICKY RICE 

 
 
 
 

19 BÚN THANG GÀ H¾I S¾N 
COMBINATION NOODLE SOUP 

 
 
 
 

20 BÚN CH¾ TRUYÀN THâNG 
TRADITIONAL BUN CHA 

 

 
Mßt phÃn 

Per Portion 
 
 
 
 

 
138,000 

 
 
 
 

 
178,000 

 
 
 
 

 
128,000 

 
 
 
 

 
108,000 

 
 
 
 

 
188,000 

 
 
 
 

 
 368,000 

 
 
 
 

 
218,000 

 
 
 
 

 
178,000 

 
 
 
 

 
228,000 

 
 
 
 

 
128,000 

 
Đ*a nhá 

Small 
 
 
 
 

 
298,000 

 
 
 
 

 
408,000 

 
 
 
 

 
288,000 

 
 
 
 

 
208,000 

 
 
 
 

 
538,000 

 
 
 
 

 
698,000 

 
 
 
 

 
388,000 

 
 
 
 

 
338,000 

 
Đ*a Lán 

Large 
 
 
 
 

 
538,000 

 
 
 
 

 
738,000 

 
 
 
 

 
528,000 

 
 
 
 

 
396,000 

 
 
 
 

 
968,000 

 
 
 
 

 
1,258,000 

 
 
 
 

 
698,000 

 
 
 
 

 
608,000 



 

 

 

XÀO TH¾P CÄM 
Mixed stir - fry 

 

 
    21   SÒ ĐIỆP XÀO XO 

 STIR-FRIED SCALLOP WITH XO 
 

 

 

 

    22     TÔM XÀO NGŨ SÀC 

STIR-FRIED SHRIMP WITH FIVE COLORS 
 

 

 

    23     H¾I S¾N XÀO NÀM ĐÔNG CÔ 
           STIR-FRIED SEAFOOD WITH MUSHROOMS 
 

 

 

 

    24     H¾I SÂM XÀO NÀM 

           STIR-FRIED SEA CUCUMBER  
 

 

 

 

    25     MþC XÀO CÂN MĀ 
            STIR-FRIED SQUID WITH CELERY 
 

 

 

 

     26    RAU C¾I XÀO BA MÓN 
           VEGETABLE WITH TRIO DRIED SEAFOOD 
 
 

 

 

     27     MĂNG TÂY SâT THỊT CUA 
             ASPARAGUS WITH CRAB MEAT 
 

 

 

 

     28     BÀP BÒ XÀO CÂN TàI 
            STIR-FRIED BEEF SHANK WITH CELERY 
 

 

 

 

     29     GÀ XÀO HẠT ĐIÀU 
            CHICKEN WITH CASHEW NUTS 
 

 

 

 

     30    CHIM CÂU XÀO HÀNH RĂM 

            PIGEON WITH GREEN ONIONS 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
Đ*a nhá 

Small 
 
 
 
 

 
718,000 

 
 
 
 

 
398,000 

 
 
 
 

 
558,000 

 
 
 
 

 
418,000 

 
 
 
 

 
398,000 

 
 
 
 

 
238,000 

 
 
 
 

 
358,000 

 
 
 
 

 
398,000 

 
 
 
 

 
358,000 

 
 
 
 

 
458,000 

 
Đ*a Lán 

Large 
 
 
 
 

 
1,298,000 

 
 
 
 

 
718,000 

 
 
 
 

 
1,008,000 

 
 
 
 

 
758,000 

 
 
 
 

 
718,000 

 
 
 
 

 
428,000 

 
 
 
 

 
648,000 

 
 
 
 

 
718,000 

 
 
 
 

 
648,000 

 
 
 
 

 
828,000 



 

 

 

MÓN NGUÞI - NGÂM LẠNH 

 Cold Meat & Marinated Seafood 

 
 
`   
 

31 BÀP BÒ NGÂM TH¾O MÞC 
MARINATED BEEF SHANK WITH HERB 

 
 
 
 

32 GÀ HÀP LẠNH RÚT X¯¡NG 
CHILLED BONELESS CHICKEN 

 
 
 
 

33 CHẠO DÊ BÓP THÍNH RIÀNG 
MIXED GOAT MEAT WITH GALANGAL 

 
 
 
 

34 LþN RĆNG NGÂM CHANH S¾ 
MARINATED WILD BOAR MEAT 

 
 
 
 

35 BÊ THUI TÁI BÓP CHANH 
RARE VEAL WITH LEMON JUICE 

 
 
 
  

36 TÔM SÚ NGÂM KIÂU THÁI 
MARINATED SHRIMP WITH THAI STYLE 

 
 
 

 
37 MþC âNG NGÂM T¯¡NG GĆNG 

MARINATED SQUID WITH GINGER 
 
 
 
 

38 BẠCH TUÞC NGÂM KIM CHI 
MARINATED OCTOPUS WITH KIMCHEE 

 
 
 
 

39 BÀO NG¯ NGÂM MÙ TẠT 
MARINATED ABALONE WITH MUSTARD 

 
Mßt phÃn 

Per Portion 
 
 
 
 

 
168,000 

 
 
 
 

 
178,000 

 
 
 
 

 
238,000 

 
 
 
 

 
158,000 

 
 
 
 

 
158,000 

 
 
 
 
 

248,000 
 
 
 
 

 
248,000 

 
 
 
 

 
398,000 

 
 
 

 

 
498,000 

 
Đ*a nhá 

Small 
 
 
 
 

 
318,000 

 
 
 
 

 
358,000 

 
 
 
 

 
458,000 

 
 
 
 

 
298,000 

 
 
 
 

 
298,000 

 
 
 
 
 

   478,000 
 
 
 
 

 
598,000 

 
 
 
 

 
758,000 

 
 
 
 

 
938,000 

 
Đ*a Lán 

Large 
 
 
 
 

 
578,000 

 
 
 
 

 
638,000 

 
 
 
 

 
828,000 

 
 
 
 

 
538,000 

 
 
 
 

 
538,000 

 
 

 

 
868,000 

 
 
 
 

 
   1,078,000 

 
 
 
 

 
  1,368,000 

 
 
 
 

 
1,708,000 







 

 

 

VI CÁ & Tæ Y¾N 
Shark’s Fin and Bird’s Nest 

 
Mßt SuÁt 

Per Portion 

 
Mi¿ng Nhá 

Small 

 
Mi¿ng Lán 

Large 

 
 
 

 
   61    SÚP VI CÁ QUÝ HI¾M 

SIGNATURE SHARK’S FIN SOUP 
 
 

 
   62     SÚP VI CÁ H¾O HẠNG 

SUPREME SHARK’S FIN SOUP 
 
 

 
   63       SÚP VI CÁ Đ¾C BIỆT 

SUPERIOR SHARK’S FIN SOUP 

8,228,000 
 
 
 
 

 
3,588,000 

 
 
 
 

 
1,288,000 

12,238,000 
 
 
 
 

 
5,138,000 

 
 
 
 

 
2,228,000 

 
 

 
64      VI CÁ XÀO QU¾ HOA 

STIR-FRIED OSMANTHUS SHARK’S FIN 
 
 

 
   65    SÚP VI CÁ BÁT TRÂN 

SHARK’S FIN SEA-TREASURE POT 
 
 

 
66          SÚP VI CÁ BÀO NG  ̄

 SHARK’S FIN & ABALONE SOUP 
 
 

 
    67     SÚP VI CÁ VÒNG NGÞC 

JADE RING SHARK’S FIN SOUP 
 
 

 
    68    Y¾N HOÀNG KIM THỊT CUA 

GOLDEN BIRD’S NEST SOUP 
 
 

 
     69       Y¾N VI CÁ NÀM TRÚC 

  BIRD’S NEST STUFFED BAMBOO FUNGUS 
 
 

 
     70       Y¾N ĐÔNG TRÙNG HẠ TH¾O 

 BIRD’S NEST WITH CATERPILLAR FUNGUS 

1,888,000 
 
 
 
 

 
1,088,000 

 
 
 
 

 
998,000 

 
 
 
 

 
988,000 

 
 
 
 

 
    1,088,000 
 
 
 
 

 
  1,298,000 

 
 
 
 

 
  1,988,000 

5,388,000 
 
 
 
 

 
3,108,000 

 
 
 
 

 
2,848,000 

8,588,000 
 
 
 
 

 
5,878,000 

 
 
 
 

 
5,388,000 



 

 

 

BÀO NG¯ & H¾I SÂM 
Abalone & Sea-cucumber 

 
Mßt PhÃn 

Per Portion 

 
Đĩa Nhỏ 

Small 

 
Đ*a Lán 

Large 

 
 
 

 
71 BÀO NG  ̄OM DÂU HÀU 

ABALONE WITH OYSTER SAUCE 

   1,088,000 

 

 

 

 

72 BÀO NG  ̄OM TĄ QUÝ 

ABALONE WITH FOUR TREASURE 
 
 
 
 

73 BÀO NG  ̄LÁT RAU NÀM  1.3.5 

ABALONE SLICE WITH MUSHROOM 
 
 
 
 

74 BÀO NG  ̄N¯àNG GAN NGỖNG 

BAKED ABALONE & FOIE GRAS 
 
 
 
 

75 H¾I SÂM OM CHÂN NGỖNG 

SEA CUCUMBER & GOOSE WEB 
 
 
 
 

76 H¾I SÂM OM SÒ ĐIỆP 

SEA-CUCUMBER WITH SCALLOP 
 
 
 
 

77 BÀO NG  ̄HÀP GĆNG HÀNH 

STEAMED ABALONE WITH GINGER 
 
 
 
 

78 BÀO NG  ̄N¯àNG PHÔ-MAI 

BAKED ABALONE WITH CHEESE 
 
 
 
 

79 BÀO NG  ̄T¯¡I CHIÊN XÙ 

DEEP FRIED ABALONE TEMPURA 
 
 
 
 

80 BÀO NG  ̄KHÔ Đ¾T TR¯àC 

ORDER IN ADVANCE: DRIED ABALONE 

    1,588,000 
 
 
 
 

 
1,588,000 

 
 
 
 

 
1,288,000 

 
 
 
 

 
588,000 

 
 
 
 

 
988,000 

 
 
 
 

 
928,000 

 
 
 

 

 
988,000 

 
 
 
 

 
       988,000 

 
 
 
 

 
    8,898,000 

4,258,000 
 
 
 
 

 
2,258,000 

 
 
 
 

 
3,678,000 

 
 
 
 

 
1,578,000 

 
 
 
 

 
2,818,000 

 
 
 
 

 
2,188,000 

 
 
 

 

 
2,348,000 

 
 
 
 

 
2,348,000 

6,548,000 
 
 
 
 

 
6,548,000 

 
 
 
 

 
5,748,000 

 
 
 
 

 
2,648,000 

 
 
 
 

 
4,448,000 

 
 
 
 

 
3,938,000 

 
 
 
 

 
4,238,000 

 
 
 
 

 
4,238,000 



 

 

 

TÔM CÁC LOẠI 
Lobster - Shrimp & Prawn 

 
Mßt suÁt 

Per Portion 

 
Đ*a nhá 

Small 

 
Đ*a Lán 

Large 

 
 
 

 

81 TÔM HÙM BÔNG BA MÓN   Thời Giá 
SPINY LOBSTER IN THREE COURSE  Market Price 

 
 
 
 
82 TÔM HÙM N¯àNG PHÔ-MAI   Thời Giá 

BAKED LOBSTER WITH CHEESE SAUCE Market Price 
 
 
 
 
83 NI Đà OM VANG TRÀNG    Thời Giá 

SIMMERED RED SLIPPER LOBSTER  Market Price    
 
 
 
 
84 TÔM HÙM BABY N¯àNG             Thời Giá 

BABY LOBSTER WITH FOIE GRAS SAUCE      
 
 
 
 
85 TÔM TÍCH RANG CHÁY TàI 

BUTTER GARLIC MANTIS SHRIMP 
 
 
 
 
86 TÔM HE N¯àNG PHÔ-MAI 

KING PRAWN WITH CHEESE SAUCE 
 
 
 
 

87 TÔM CÀNG OM SâT ME 1.5.10 
TAMARIND BLUE RIVER PRAWN 

 
 
 
 
88 TÔM SÚ HÀP N¯àC DĆA 
  STEAMED PRAWN WITH COCONUT WATER 
 
 
 
 
89 TÔM SÚ SâT MÙ TẠT 

DEEP-FRIED WASABI PRAWN 
 
 
 
 
90 TÔM SÚ RANG MUâI àT 

DEEP-FRIED CHILLI PRAWN 

 
 
 
 
 

 
598,000 

 
 
 
 

 
458,000 

 
 
 
 

 
388,000 

 
 
 
 

 
228,000 

 
 
 
 

 
198,000 

 
 
 
 

 
198,000 

 
 
 
 
 

 
2,838,000 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

1,848,000 
 
 
 
 

 
428,000 

 
 
 
 

 
378,000 

 
 
 
 

 
378,000 

 
 
 
 
 

 
5,108,000 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
3,328,000 

 
 
 
 

 
778,000 

 
 
 
 

 
688,000 

 
 
 
 

 
688,000 



 

 

 

CUA BIÂN - SÒ âC 
Sea Crab - Sea Whelk 

 
Mßt phÃn 

Per Portion 

 
Đ*a nhá 

Small 

 
Đ*a Lán 

Large 

 
 
 

 
91 CUA HOÀNG Đ¾ BA MÓN  Thời Giá 

KING CRAB IN THREE COURSE Market Price 
 
 
 
 

92 TU HÀI VOI HAI MÓN   Thời Giá 
GEO-DUCK CLAM IN TWO COURSE Market Price 

 
 
 
 

93 CÀNG CUA SâT TRĄNG MUâI 
CRAB CLAW WITH SLATED EGG YOLK 

 
 
 
 

94 CUA BÀY CHIÊN SâT ME 
SOFT-SHELL CRAB STUFFED CRABMEAT 

 
 
 
 

95 CUA BÀY CHIÊN B¡ TRĄNG 
FRIED BUTTER SOFT-SHELL CRAB 

 
 
 
 

96 SÒ ĐIỆP SâT VANG TRÀNG 
PAN-FRIED WHITE WINE SCALLOP 

 
 
 
 

97 SÒ ĐIỆP N¯àNG PHOMAI   
BAKED SCALLOP WITH CHEESE 

 
 
 
 

98 HÀU SỮA N¯àNG PHÔ-MAI 
BAKED OYSTERS WITH CHEESE 

 
 
 
 

99 âC H¯¡NG SâT TRĄNG MUâI 
BABYLON SNAIL WITH SALTED EGG YOLK 

 
 
 
 

100 TU HÀI BABY HÀP 
STEAMED BABY GEODUCK CLAM 

 
 

    298,000 
   
 
 
    

  
    138,000 

 
 
 
 

 
 

138,000 
 
 
 
 

 
328,000 

 
 
 
 

      328,000 
  

 
 
 
 

238,000 
 
 
 
 

 
348,000 

 
 
 
 

 
348,000 

 
 

   858,000 
 
 
 
 

 
378,000 

 
 
 
 

 
378,000 

 
 
 
 

 
938,000 

 
 
 
 

     938,000      
 
 
 
 
 
458,000 

 
 
 
 

 
988,000 

 
 
 
 

 
988,000 

 
 

  1,548,000 
 
 
 
 

 
 688,000 

 
 
 
 

 
688,000 

 
 
 
 

 
1,688,000 

 
 
 
 

                1,688,000 
   
 
 
 
  
    778,000 

 
 
 
 

 
1,788,000 

 
 
 
 

 
1,788,000 



 

 

 

PHI-LÊ CÁ TINH CH¾ 
Premium Fish Fillet 

 
101   CÁ TUY¾T N¯àNG PHO-MAI 

  BAKED BLACKCOD WITH CHEESE SAUCE 
 
 
 
 
102  CÁ KH¾ N¯àNG T¯¡NG R¯þU 

 BAKED YELLOWTAIL WITH TERIYAKI 
 
 
 
 
103  CÁ HäI N¯àNG M¾T ONG 

 BAKED SALMON WITH HONEY 
 
 
 
 
104  CÁ TRÌNH HÀP TÀU XÌ 

 STEAMED ELL FISH WITH SOY SAUCE 
 
 
 
 
105  CÁ SONG HÀP GĆNG HÀNH 

 STEAMED GROUPER WITH SOY SAUCE 
 

 
 
 
106  BâNG T¯þNG SâT CHUA NGÞT 

 SWEET AND SOUR MARBLE GOBY 
 

 
 
 
107  LĂNG  N¯àNG RIÀNG MẺ 

 BAKED CATFISH WITH GALANGAL 
 

 
 
 
108  TÂM LONG RANG MUâI àT 

 DEEP-FRIED RIVER BELUGA WITH SALT 
 
 
 
 
109  CÁ HäNG CHIÊN Đ¾C BIỆT 

 SPECIAL DEEP-FRIED RED RED TILAPIA 
 
 
 
 
110  MþC âNG CHIÊN B¡ TàI 

 FRIED GARLIC BUTTER SQUID 

 
Mßt phÃn 
Per Portion 
 
 
 
 
 
558,000 
 
 
 
 
 
358,000 
 
 
 
 
 
 
278,000 
 
 
 
 
 
238,000
  
 
 
 
 
 
 288,000 
 
 
 
 
 
 
588,000 
 
 
 
 
 
188,000 
 
 
 
 
 
238,000 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
208,000 

 
Đĩa nhỏ 
Small 
 
 
 
 
 
1,588,000 
 
 
 
 
 
1,028,000 
 
 
 
 
 
 
 798,000 
 
 
 
 
 
  458,000           
 
 
    
 
 
 
  828,000 
 
 
 
 
 
 
1,088,000 
 
 
 
 
 
  358,000 
 
 
 
 
 
  458,000 
 
 
 
 
 
  488,000 
 
 
 
 
 
  398,000 

 
Đ*a Lán 
Large 
 
 
 
 
 
2,858,000 
 
 
 
 
 
1,858,000 
 
 
 
 
 
 
1,438,000 
 
 
 
 
 
  778,000 
 
 
 
 
 
 
 1,498,000 
 
 
 
 
 
 
  1,958,000 
 
 
 
 
 
     648,000 
 
 
 
 
 
     778,000 
 
 
 
 
 
     788,000 
 
 
 
 
  
     718,000 



 

 

 

THỊT BÒ H¾O HẠNG 
Wold Premium Beef 

 
Mßt phÃn 

Per Portion 

 
Đ*a nhá 

Small 

 
Đ*a Lán 

Large 

 
 
 

 

111 BÒ WAGYU GAN NGỖNG 1,998,000 5,688,000 10,238,000 
 WAGYU & FOIE GRAS SUSHI    

 
 

 

112 WAGYU KÀP SâT KATSU 1,588,000 3,958,000 7,218,000 
 WAGYU KATSU SANDO    

 
 

 

113 BÒ WAGYU ÁP CH¾O 1,388,000 5,098,000 9,178,000 
 PAN- FRIED WAGYU BEEF    

 
 

 

114 BÒ MĀ N¯àNG GAN NGỖNG 638,000 1,818,000 3,278,000 
 U.S. BEEF GRILLED WITH FOIE GRAS    

 
 

 

115 BÒ MĀ ÁP CH¾O SâT DEMI 428,000 1,228,000 2,218,000 
 PAN-FRIED U.S BEEF WITH DEMI SAUCE    

 
 

 

116 BÒ ÚC TÄM BÞT CHIÊN 228,000 658,000 1,188,000 
 AUS. BEEF TEMPURA & VEGETABLE    

 
 

 

117 BÒ ÚC SâT VANG Đà 228,000 658,000 1,188,000 
AUS. BEEF & RED WINE SAUCE    

 

 
118 THỊT S¯âN BÒ SâT CAM 

US. SHORT RIB MEAT & ORANGE SAUCE 

 

 
388,000 

 

 
1.088,000 

 

 
1,958,000 

 
             

 

119 S¯âN BÒ SâT GAN NGỖNG                      468,000                  1,338,000              2,048,000 

 US. SHORT RIB MEAT & FOIE GRAS SAUCE    
 
 

 

120 S¯âN CĆU N¯àNG BẠC HÀ                  348,000                    998,000               1,796,000  

         GRILLED LAMB RACK & MINT CHUTNEY 

 



 

 

 

THỊT BÒ LþN DÊ 
Beef - Pork - Goat 

 

 
121 BÒ LÚC LÀC MUÔN MÂU 

SWEET & SOUR DICED BEEF 
 
 

 
122 BÀP HOA SâT TIÊU ĐEN 

BEEF SHANK WITH BLACK PEPPER SAUCE 
 
 

 
123 NẠM BÒ HÂM SâT VANG 

OLD-FASHIONED BEEF STEW 
 
 

 
124 MÁ LþN QUAY C¡M XÔI 

FIVE-SPICE PORK WITH STICKY RICE 
 
 
 

 
125 S¯âN LþN CHIÊN VỊ TàI 

DEEP-FRIED GARLIC PORK RIBS 
 

 

 
126 LþN RĆNG N¯àNG LÁ TH¡M 

GRILLED PORK WITH LEAVES 
 
 

 
127 LþN RĆNG OM RIÀNG MẺ 

WILD BOAR MEAT IN FAKE CIVET STYLE 
 
 

 
128 ĐÙI LþN HÂM SEN NÀM / HÂM SỮA 

BRAISED PORK HOCK WITH LOTUS/ MILK 
 
 

 
129 THỊT DÊ THUI HÀP GĆNG 

STEAMED GINGER GOAT MEAT 
 
 

 
130 THỊT DÊ OM TH¾O MÞC 

BRAISED HERBAL GOAT MEAT 

 
Mßt phÃn 

Per Portion 
 
 
 
 

 
168,000 

 
 
 
 

 
208,000 

 
 
 
 

 
208,000 

 
 
 
 

 
148,000 

 
 
 
 

 
148,000 

 
 
 
 

 
158,000 

 
 
 
 

 
158,000 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
198,000 

 
 
 
 

 
238,000 

 
Đ*a nhá 

Small 
 
 
 
 

 
318,000 

 
 
 
 

 
398,000 

 
 
 
 

 
398,000 

 
 
 
 

 
288,000 

 
 
 
 

 
288,000 

 
 
 
 

 
298,000 

 
 
 
 

 
298,000 

 
 
 
 

 
488,000 

 
 
 
 

 
378,000 

 
 
 
 

 
458,000 

 
Đ*a Lán 

Large 
 
 
 
 

 
578,000 

 
 
 
 

 
718,000 

 
 
 
 

 
718,000 

 
 
 
 

 
518,000 

 
 
 
 

 
518,000 

 
 
 
 

 
538,000 

 
 
 
 

 
538,000 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
718,000 

 
 
 
 

 
828,000 



 

 

 

GIA CÂM & CHIM 
Poultry & Bird 

 

 
131 SÂM CÂM HÀP C¡M XÔI 

STEAMED COOT BIRD WITH STICKY RICE 
 
 

 
132 SÂM CÂM QUAY N¯àC MÀM 

ROASTED COOT BIRD WITH FISH SAUCE 
 
 

 
133 GÀ HäNG XÍU TH¾O MÞC 

FOUR TREASURE HERBAL CHICKEN 
 
 

 
134 GÀ CUÞN GAN NGỖNG N¯àNG 

BAKED CHICKEN STUFFED FOIE GRAS 
 
 

 
135 GÀ QUAY VỊ CAO NGUYÊN 

HIGHLAND STYLE ROASTED CHICKEN 
 
 

 
136 GÀ CHIÊN MUâI Đ¾O GIÒN 

DEEP-FRIED CHICKEN WITH SALT 
 
 

 
137 VỊT QUAY N¯àNG B¾Y VỊ 

ROASTED DUCK WITH SEVEN SPICES 
 
 

 
138 VỊT TRâI HÀP   

STEAMED MALLARD DUCK  
 
 

 
139  CHIM CÂU HÂM HẠT SEN 

PIGEON STEWED WITH LOTUS SEEDS 
 
 

 
140 CHIM CÂU QUAY MẠCH NHA 

ROASTED BABY PIGEON WITH MALTOSE 

 
Mßt phÃn 

Per Portion 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
188,000 

 
 
 
 

 
188,000 

 
 
 
 

 
178,000 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
228,000 

 
 
 
 

 
198,000 

 
Đ*a nhá 

Small 
 
 
 
 

 
1,868,000 

 
 
 
 

 
1,588,000 

 
 
 
 

 
878,000 

 
 
 
 

 
1,088,000 

 
 
 
 

 
358,000 

 
 
 
 

 
358,000 

 
 
 
 

 
338,000 

 
 
 
 

 
458,000 

 
 
 

 
 

  648,000 
 
 
 
 

 
568,000 

 
Đ*a Lán 

Large 
 
 
 
 

 
3,368,000 

 
 
 
 

 
2,828,000 

 
 
 
 

 
1,588,000 

 
 
 
 

 
1,958,000 

 
 
 
 

 
648,000 

 
 
 
 

 
648,000 

 
 
 
 

 
608,000 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

1,448,000 
 
 
 
 

 
898,000 



 

 

 

RAU NÀM - MÓN M¾N 
Vegetable & Caramelized Dish 

 

 
141 MĂNG TÂY XÀO B¡ TàI 

STIR-FRIED BAMBOO SHOOTS WITH GARLIC BUTTER 

 

 

 

142 NGÞN RAU XÀO NÀM TàI 

VEGETABLE WITH MUSHROOM 

 

 

 

143 NGÞN RAU OM N¯àC DÙNG 

BRAISED VEGETABLE IN SUPERIOR BROTH 

 

 

 

144 RAU CĂ QU¾ HÀP LäNG 

STEAMED VEGETABLE BASKET 

 

 

 

145 NÀM N¯àNG LÒ CHUA NGÞT 

BAKED SWEET & SOUR MUSHROOM 
 
 

 
146 Đ¾U PHĀ CHIÊN TRĄNG MUâI 

FRIED TOFU WITH SALTED EGG YOLK 

 

 

 

147 CÁ MUâI M¾N NGÂM DÂU 

SALTED FISH IN VEGETABLE OIL 
 
 

 
148 THỊT KHO R¯þU TH¾O MÞC 

CARAMELIZED PORK WITH HERBS 
 
 

 
149 TÔM SÚ BIÂN KHO TÀU 

SIMMERING PRAWN WITH COCONUT 
 
 

 
150 CÁ KHO TIÊU 

BRAISED FISH WITH PEPPER 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
Đ*a nhá 

Small 
 
 
 
 

 
238,000 

 
 
 
 

 
128,000 

 
 
 
 

 
228,000 

 
 
 
 

 
128,000 

 
 
 
 

 
228,000 

 
 
 
 

 
158,000 

 
 
 
 

 
398,000 

 
 
 
 

 
288,000 

 
 
 
 

 
398,000 

 
 
 
 

 
358,000 

 
Đ*a Lán 

Large 
 
 
 
 

 
428,000 

 
 
 
 

 
248,000 

 
 
 
 

 
408,000 

 
 
 
 

 
248,000 

 
 
 
 

 
408,000 

 
 
 
 

 
288,000 

 
 
 
 

 
718,000 

 
 
 
 

 
518,000 

 
 
 
 

 
718,000 

 
 
 
 

 
    688,000 



 

 

 

CANH RAU & LÄU NHÚNG 
Vegetable Broth & Hot-pot 

 

 
151 CANH TÔM/CÁ CHUA NGÞT 

SPICY FISH & PRAWN BROTH 
 
 
 
 

152 CANH CUA M¯àP RAU ĐAY 
FIELD CRAB AND VEGETABLE BROTH 

 
 
 
 

153 CHÌNH MUN OM CHUâI Đ¾U 
EEL FISH WITH BANANA & TOFU 

 
 
 
 

154 CUA BIÂN NÀU MĂNG 
CRAB WITH BAMBOO SHOOT BROTH 

 
 
 
 

155 CANH BÓNG NÀM MÞC TH¾ 
COMBINATION PORK RINDS BROTH 

 
 
 
 

156 CANH MĂNG NINH L¯ỠI LþN 
STEW DRIED BAMBOO SHOOT 

 
 
 
 

157 LÄU H¾I S¾N RONG BIÂN 
PREMIUM SEA TREASURE HOT-POT 

 
 
 
 

158 LÄU SÂM CÂM BÀO NG¯ 
COOT BIRD & PIGEON HOT-POT 

 
 
 
 
              159 LÄU TÔM TÙM CUA BÂ 

LOBSTER & SEA CRAB HOT-POT 
 
 
 
 
     160     LÄU RIÊU BÒ H¾I S¾N 
     FIELD CRAB & SEAFOOD HOT-POT 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
Thã nhá 

Small 
 
 
 

 
368,000 

 
 
 
 

 
248,000 

 
 
 
 

 
358,000 

 
 
 
 

 
988,000 

 
 
 
 

 
488,000 

 
 
 
 

 
388,000 

 
 
 
 

 
8,889,000 

 
 
 
 

 
5,998,000 

 
 
 
 

 
3,998,000 

 
 
 
 

 
2,598,000 

 
Thã Lán 

Large 
 
 
 
 

 
668,000 

 
 
 
 

 
448,000 

 
 
 
 

 
648,000 

 
 
 
 

 
1,778,000 

 
 
 
 

 
878,000 

 
 
 
 

 
698,000 



 

 

 

C¡M CHÁO & MỲ MI¾N 
Rice - Congee & Noodle 

 
 
 
161 C¡M TR¯âNG SINH TÔM CUA 

LONGEVITY GLUTINOUS RICE 
 
 
 
 
162 C¡M  RANG THỊT GÀ CÁ M¾N 

FRIED RICE WITH SALTY FISH & CHICKEN 
 
 
 
 
163 C¡M RANG H¾I S¾N 

FRIED RICE WITH SEAFOOD 
 
 
 
 
164 C¡M RANG CUA TRĄNG TRÀNG 

CRABMEAT EGG WHTIE FRIED RICES 
 
 
 
 
165 C¡M RANG THEO BâN MÙA 

FOUR SEASON STYLE FRIED-RICE 
 
 
 
 
166 PHỞ BÚP CUâN XÀO THỊT BÒ 

PAN-FRIED NOODLE WITH BEEF 
 
 
 
 
167 MI¾N CUA XÀO HOA QU¾ 

OSMANTHUS CRABMEAT NOODLE 
 
 
 
 
168 MỲ ÁP CH¾O H¾I S¾N 

LONGEVITY NOODLE & SEAFOOD 
 
 
 
 
169 CHÁO HÀU GàI CÁ SâNG 

OYSTER CONGEE WITH RAW FISH 
 
 
 
 
170 CHÁO SÒ ĐIỆP BÀO NG¯ 

SCALLOP & ABALONE CONGEE 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
Đ*a nhá 

Small 
 
 
 
 

 
588,000 

 
 
 
 

 
358,000 

 
 
 
 

 
358,000 

 
 
 
 

 
438,000 

 
 
 
 

 
258,000 

 
 
 
 

 
288,000 

 
 
 
 

 
398,000 

 
 
 
 

 
458,000 

 
 
 
 

 
568,000 

 
 
 
 

 
828,000 

 
Đ*a to 

Large 
 
 
 
 

 
1,058,000 

 
 
 
 

 
   648,000 

 
 
 
 

 
    648,000 

 
 
 
 

 
788,000 

 
 
 
 

 
468,000 

 
 
 
 

 
518,000 

 
 
 
 

 
718,000 

 
 
 
 

 
828,000 

 
 
 
 

 
1,028,000 

 
 
 
 

 
1,098,000 



 

 

 

TRÁI CÂY - MÓN NGÞT 
Fresh Fruits & Sweetened 

 
 
 
 

171 TRÁI CÂY Đ¾C BIỆT THEO MÙA 
SEASONAL SPECIAL FRUIT 

 
 
 
 

172 B¯ỞI DA XANH ¯àP LẠNH  
SEASONAL PREMIUM FRUITS 

 

 

 

 

173 TRÁI CÂY Đ¾C BIỆT GHÉP Đ)A 
MIXED SPECIAL FRUITS PLATTER 

 

 

 

 

174 TRÁI CÂY H¾O HẠNG GHÉP Đ)A 
MIXED PREMIUM FRUITS PLATTER 

 

 

 

 

175 XÔI VĆNG DĆA XOÀI CÁT 
STICKY RICE WITH MANGO 

 

 

 

 

176 HAI LOẠI TRÁI CÂY GHÉP Đ)A 
TWO TYPES OF FRUIT 

 

 

 

 

177 BA LOẠI TRÁI CÂY GHÉP Đ)A 
THREE TYPES OF FRUIT 

 
 
 
 

178 CHÈ HẠT SEN LONG NHÃN 
SWEETENED LOTUS SEED & LONGAN 

 

 

 

 

179 THẠCH DĆA LẠNH TRÁI CÂY 
COCONUT MILK & FRUIT PUDDING 

 

 

 

 

180 CHÈ NGÔ SỮA CâT DĆA 
SWEETENED CORN & COCONUT MILK 

 

Mßt phÃn 

Per Portion 
 
 
 
 

 
78,000 

 
 
 
 

 
158,000 

 
 
 
 

 
198,000 

 
 
 
 

 
308,000 

 
 
 
 

 
68,000 

 
 
 
 

 
98,000 

 
 
 
 

 
158,000 

 
 
 
 

 
78,000 

 
 
 
 

 
78,000 

 
 
 
 

 
58,000 

 
Đ*a nhá 

Small 
 
 
 
 

 
148,000 

 
 
 
 

 
298,000 

 
 
 
 

 
388,000 

 
 
 
 

 
588,000 

 
 
 
 

 
328,000 

 
 
 
 

 
188,000 

 
 
 
 

 
288,000 

 
 
 
 

 
378,000 

 
 
 
 

 
378,000 

 
 
 
 

 
278,000 

 
Đ*a Lán 

Large 
 
 
 
 

 
268,000 

 
 
 
 

 
538,000 

 
 
 
 

 
698,000 

 
 
 
 

 
1,058,000 

 
 
 
 

 
598,000 

 
 
 
 

 
338,000 

 
 
 
 

 
518,000 

 
 
 
 

 
688,000 

 
 
 
 

 
688,000 

 
 
 
 

 
508,000
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